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本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由中国乡村发展协会提出并归口。农业农村部食物与营养发展研究所负责具体技术内容的解释。本文件在使用过程中如有需要修改或补充之处，请反馈给农业农村部食物与营养发展研究所（地址：北京市海淀区中关村南大街12号院8号办公楼，邮编100081）。
本文件起草单位： 
本文件主要起草人：
主要审查人：
T/ZGXCFZXH 001—2026
本文件为首次发布。
VII
II
[bookmark: BookMark4]

甘南州3000+高海拔农牧产品 牦牛肉
[bookmark: _Toc221041501][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc221041140][bookmark: _Toc28171][bookmark: _Toc219496518][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc14515][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc23916][bookmark: _Toc219496544][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc13554][bookmark: _Toc233807303][bookmark: BookMark6]范围
[bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233334][bookmark: OLE_LINK3]本标准规定了甘南州3000+高海拔农牧产品 牦牛肉的定义、生长环境、屠宰加工、质量要求、检验规则、标识、包装、运输及贮存。
本标准适用于甘南州3000+高海拔环境内养殖屠宰加工后，经检疫合格的牦牛肉。
[bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc28396][bookmark: _Toc221041502][bookmark: _Toc219496545][bookmark: _Toc10483][bookmark: _Toc221041141][bookmark: _Toc20416][bookmark: _Toc219496519][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc14528][bookmark: _Toc233807304]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
[bookmark: _Toc219496520][bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc219496546]GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 
GB/T 4456 包装用聚乙烯吹塑薄膜 
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定 
GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定 
GB 5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定
GB 5009.228 食品安全国家标准 食品中挥发性盐基氮的测定
GB 31650 食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量
GB/T 6388 运输包装收发货标志 
GB/T 4456 包装用聚乙烯吹塑薄膜
GB/T 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 9695.19 肉与肉制品 取样方法 
[bookmark: OLE_LINK11]GB 12694 食品安全国家标准 畜禽屠宰加工卫生规范 
GB/T 20575 鲜、冻肉生产良好操作规范
NY/T 2799 绿色食品 畜肉
NY/T 472 绿色食品 兽药使用准则 
NY/T 473 绿色食品 畜禽卫生防疫准则
NY/T 3356-2018 牦牛肉
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
NY/T 3963-2021 畜禽肉分割技术规程 牦牛肉
国家市场监督管理总局令第70号（2023）定量包装商品计量监督管理办法
[bookmark: _Toc221041503][bookmark: _Toc15918][bookmark: _Toc26492][bookmark: _Toc22424][bookmark: _Toc11026][bookmark: _Toc221041142][bookmark: _Toc233807305]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
甘南州3000+高海拔牦牛
甘南州3000+高海拔牦牛为自然分布在海拔3000～4800米；暖季适宜放牧海拔3200～4200米；冬春越冬栖息海拔2800～3300米，天然放牧饲养的牦牛。
甘南州3000+高海拔农牧产品 牦牛肉
[bookmark: _Toc219496547][bookmark: _Toc219496521]以甘南州3000+高海拔牦牛为原料，检疫合格经规范化屠宰，冷却排酸后的胴体或分割肉。
[bookmark: _Toc233807306]生长环境 
核心产区
甘南藏族自治州行政区域内海拔3000米以上的天然高山草甸产区，主要包括玛曲县、碌曲县、合作市、夏河县等高海拔纯高寒草甸核心区域。
气候特征
青藏高原高寒亚寒带大陆性半湿润气候，冷季漫长严寒，暖季短促凉爽，年平均气温-1.5～2.6℃，区域无绝对无霜期，年均降水量550～750mm，年均日照2300～2700h，昼夜温差悬殊，紫外线强、光照充足的自然条件适宜甘南州3000+高海拔牦牛生长发育。
草地环境
甘南州3000+高海拔区草地类型以高寒草甸为主，辅以高寒草原、高山灌丛草甸。人工种植饲草垂穗披碱草、老芒麦、多年生燕麦、青贮玉米、紫花苜蓿、青稞秸秆、油菜秸秆、燕麦青干草。多数牧草茎叶柔软，无特殊异味，适口性强，有极好的耐牧性，是优良的放牧型草地。
品种与饲养管理
品种要求
选用甘南牦牛的肉用牦牛品种
饲养方式
以天然草场放牧为主，四季轮牧，冬春暖棚舍饲补饲相结合。采食以天然牧草为主，补饲以天然高寒牧草、燕麦青干草、青稞秸秆、玉米、麸皮、豆粕混合精料。

投入品管控
所用饲草料、兽药、消毒剂等投入品应符合国家相关要求，实行采购、验收、登记，使用全程记录管理。
[bookmark: _Toc233809778]防疫与检疫
防疫要求
应符合NY/T 473规定，坚持预防为主，按规定实施强制免疫，定期消毒，规范用药并执行休药期，病死畜无害化处理，建立防疫与病死畜无害化处理记录。
检疫要求 
应严格按照国家检疫规程实施检疫，查验合格证明与畜禽标识，检疫合格后方可出具证明并加盖验讫印章，不合格产品按规定无害化处理。
兽药使用与残留控制
兽药使用应符合NY/T 472规定，严禁使用违禁兽药，严格遵守兽药休药期规定，休药期内的牦牛禁止出栏。牦牛只体内兽药残留量应符合GB 31650规定。

[bookmark: _Toc233807307][bookmark: _Toc219496533][bookmark: _Toc219496548]屠宰加工
屠宰
屠宰的活牦牛应来自非疫区，并持有产地动物防疫监督机构出具检疫证明。屠宰按照NY/T 3356-2018的要求执行，屠宰卫生符合GB12694的规定。 
冷加工
[bookmark: OLE_LINK6]冷却牦牛肉，其后腿部、肩胛部深层中心温度保持在0℃~4℃之间至少72h。
冻牦牛肉其后腿部、肩胛部深层中心温度不高于-15℃，肉体冻结坚硬，表面无压痕、无污染、无干燥。
分割 
胴体分割按照NY/T3963-2021规定执行，卫生要求符合GB12694的规定。
[bookmark: _Toc233807308]质量要求
感官要求
感官要求见表1。
表1   感官指标
	项目
	冷却牦牛肉
	冻牦牛肉（解冻后）

	色泽
	肉色深红，肌肉光泽润滑；脂肪呈淡黄色， 脂肪切面有明显大理石花纹
	肉色深红，有光泽；脂肪呈淡黄色

	组织状态
	肌原纤维清晰，有韧性，肉质坚密有弹性
	肉质坚密、坚实

	粘度
	外表微干或湿润，不粘手，切面湿润
	外表微干或有风干膜或外表湿润，解冻后切面湿润不粘手， 

	弹性
	指压后凹陷厉几恢复
	解冻后指压凹陷缓慢恢复

	气味
	具有新鲜甘南州3000+牦牛肉正常的气味，无异味
	具有甘南州3000+牦牛肉正常的气味，无异味

	煮沸后肉汤
	[bookmark: OLE_LINK9]澄清透明，脂肪团聚于表面，有牦牛肉特有的香味
	澄清透明或稍有浑浊，脂肪团聚于表面，有牦牛肉特有的香味

	肉眼可见异物
	不得带伤斑、血瘀、血污、碎骨、病变组织、淋巴结、脓包、浮毛或其他杂质




理化指标
理化及污染物限量指标及测定方法见表2.
[bookmark: OLE_LINK10]表2 理化指标
	项目
	指标
	检验方法

	蛋白质（g/100g）
	≥20
	GB5009.5

	脂肪（g/100g）
	≤3.1
	GB5009.6

	水分（%）
	≤77
	GB18394

	挥发性盐基氮（mg/100g）
	≤15
	GB 5009.228

	肌原纤维直径/（µm）
	28-80
	NY/T 3356-2018 

	肌原蛋白/（µg/g）
	≥150
	NY/T 3356-2018 

	熟肉率/（%）
	≥60
	NY/T 3356-2018 



安全限量指标
污染物限量应符合GB 2762规定。
微生物限量应符合NY/T 2799的规定。
兽药残留限量应符合GB 31650规定。
净含量指标 
净含量允差应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的相关规定，检验方法按照JJF 1070的规定执行。
[bookmark: _Toc233807309]检验规则
[bookmark: _Toc221041515][bookmark: _Toc221041154]批次
同一产地、同一时段、同一班次、同一种类的产品为一批。
抽样 
按GB/T 9695.19 的规定执行。
出厂检验 
每批产品应按本文件的规定进行检验。
出厂检验的项目为感官要求、净含量。
型式检验 
型式检验项目包含本文件规定的全部项目。
每年应对产品进行一次型式检验，发生下列情况之一的应进行型式检验：
a）产品投产时；
b）正式生产后，如原料、工艺有较大变化，可能影响产品质量时；
c) 停产半年以上恢复生产时；
d) 出厂检验结果与上次型式检验有较大差异时；
e) 行政监管部门提出要求时。
判定规则 
经检验一项指标不符合本文件要求时，对不符合项进行复检；复检后仍有不符合项时，则判定该批 产品为不合格品。
[bookmark: _Toc233807310]标志、包装、运输及贮存
[bookmark: _Toc219496541]标识
销售包装产品标签应符合GB/T 6388、GB/T 7718规定。产品销售包装主展示面应以“甘南州3000+高海拔农牧产品+牦牛肉+企业品牌”形式标注。
包装
包装材料应干燥、无异味、符合食品卫生规定。
内包装材料应符合GB 4806.7和GB/T 4456规定。
贮存 
应符合GB 20799的规定。
运输
应符合GB 20799的规定。
[bookmark: _Toc233807311]其他要求 
产品的追溯和召回应符合GB 12694的要求。 
文件的记录应符合GB 12694的要求。
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